El Programa Propuesto de Carteles sobre Seguridad Alimentaria
Preguntas frecuentes para los operadores

éPor qué esta considerando el Condado de San Mateo el programa de carteles con cédigo de colores?

El Condado de San Mateo se unird a otros condados a lo largo del area de la bahia y el norte de California en el uso del
sistema de carteles con cédigos de colores. El sistema consiste en el uso de carteles de color verde (aprobacién),
amarillo (aprobacion condicionada) y rojo (clausura) para determinar el estado de seguridad alimentaria de la
instalacion. El estado se basa en los cinco “factores de riesgo criticos” de los Centros para el Control y la Prevencién de
Enfermedades (Centers for Disease Control and Prevention, CDC). Tomar un enfoque regional para la calificacidn y el uso
de los carteles brinda consistencia para los operadores de alimentos que operan restaurantes en varios condados y
beneficia al publico ofreciéndole una manera facil y consistente de tomar una decision informada al comer fuera de

Casa.

¢Qué son los “factores de riesgo criticos” de los CDC?
Son las causas mas comunes de enfermedades transmitidas por alimentos. Cuando se observan durante una inspeccion,

se consideran violaciones graves.

J Alimentos de fuentes inseguras

. Cocimiento inadecuado

. Temperatura de almacenamiento inadecuada
. Equipo contaminado

. Higiene personal deficiente

¢Qué significan los carteles de cada color?

Cartel Verde
La instalacidn no puede tener mas de
una violacién grave observado
durante la inspeccion. La violacion
grave debe corregirse en el momento
de la inspeccion.
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Cartel Amarillo
La instalacidn tiene dos o mas
violaciones graves observadas
durante la inspeccion. Todas las
violaciones graves deben corregirse
en el momento de la inspeccion. Se
llevara a cabo una reinspeccién en un
plazo de 3 dias habiles.

Cartel Rojo
La instalacién se cierra debido a
violaciones que son un peligro
inminente para la salud o violaciones
graves y permanece cerrada hasta
que se hayan corregido las
condiciones inseguras.



¢Qué determina el color del cartel?

El color del cartel emitido se determinara con base en el nimero de violaciones graves observadas durante una
inspeccidn normal o si se observa un peligro inminente para la salud.

¢Qué es un violacidén grave?

Una violacién grave es un factor de riesgo segun los CDC que contribuye a los brotes de enfermedades transmitidas por
alimentos y, por lo tanto, implica un riesgo inminente para la salud, que requiere una correccién inmediata. Ejemplos:
falta de agua caliente, falta de instalaciones para el lavado de manos, violaciones de las temperaturas de cocimiento,
enfriamiento o almacenamiento.

¢Qué es un riesgo inminente para la salud?

Un riesgo inminente para la salud es una violacién grave no corregida que representa una amenaza seria para la salud
publica y requiere una correccién inmediata. Ejemplos: derrame de aguas residuales, falta de agua o de agua caliente,
invasion de plagas, falta de electricidad/energia.

¢Qué es una violacion menor?

Una violacién menor no constituye un riesgo inminente para la salud, pero crea una condicién insalubre que debe ser
corregida. Ejemplos: llaves que gotean, falta de cubiertas de las luces, falta de termémetros.

¢Qué tipos de instalaciones de alimentos deben contar con carteles?

Los carteles se requeriran en todas las instalaciones permanentes de alimentos y camiones madviles de comida que
preparen alimentos, como restaurantes, , panaderias, escuelas, instalaciones de atencion médica certificadas, y algunas
gasolineras y tiendas de conveniencia. En el Condado de San Mateo, esto significa mas de 3,000 instalaciones.

¢En qué se distingue este programa de los carteles del proceso de inspeccion actual?

Los métodos y los procedimientos de la inspeccidn, al igual que los criterios de clausura seguiran siendo los mismos. Las
inspecciones se seguiran llevando a cabo usando los factores de riesgo de los CDC como el enfoque principal de las
practicas seguras de manipulacién de alimentos.

Después de que un especialista en salud ambiental del Condado de San Mateo haya realizado una inspeccidn, se emitiria
un cartel de color, que “resuma” el estado de seguridad alimentaria que se refleja en el informe de la inspeccidn. La
publicacidn de un cartel beneficiard a los operadores y a los clientes de las instalaciones de alimentos proporcionando
un cartel sencillo y facil de leer que resuma las condiciones de la instalacién de alimentos durante la inspeccién.

¢Habra una capacitacion sobre como obtener el cartel verde?

Si, habra varias sesiones de capacitacién en salones de clase sobre “Cémo conseguir el verde” para los operadores de
instalaciones de alimentos a partir de julio de 2015 en inglés, espafol, cantonés y mandarin. Para consultar las fechas,
vaya a www.smchealth.org/placarding.

é¢Donde se colocara el cartel?

Los carteles deberdn colocarse en un lugar donde puedan ser vistos claramente por los clientes potenciales al entrar a la
instalacién.

éCudando se implementara el programa de carteles?
La fecha propuesta del lanzamiento es el 12 de enero de 2016.
¢A quién puedo contactar si tengo preguntas?

Emmy Myszka, MPH, REHS (Especialista en Salud Ambiental)
Especialista del Programa IV

(650) 372-6211

emyszka@smcgov.org

www.smchealth.org/placarding
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